ENTRADAS

CARPACCIO DE SALMON 8310
curado con vodka y betabel, gremolata italiana de parmesano, alcaparras y aceite de oliva

TARTAR DE RES $290
cldsico francés de filete picado a cuchillo, aderezado con anchoas, alcaparras, mostaza antigua, aceite de oliva, aguacate
y sal de mar

TIRADITO DE AGUACATE $230
finas ldminas de aguacate, ventresca de atiin, queso de oveja cenizo, chipotle dulce y jamdn serrano crujiente

TAQUITOS CRUJIENTES DE SHORT RIB (6 PZS) $230
rellenos de costilla de res braseado al vino tinto, servidos con salsa verde tatemada y hojas verdes fritas

TACOS DE LECHON (3PZS) 8235
cochinillo confitado, servido con chicharrén, frijoles refritos, cebollas en escabeche y salsa relish de tomatillo, jengibre y habanero

QUESO BRIE CRUJIENTE $330
cremoso queso francés, acompafiado con mermelada de cebolla y tocino al vino tinto

RAVIOLES CRUJIENTES DE PATO (6PZS) $245
pato confitado al estilo francés, con un fusion oriental de cinco especias

TACOS DE PULPO AL CARBON (3PZS) $260
pulpo adobado al carbén, chicharrén de ribeye, mermelada de chipotle, guacamole y ensalada fresca de cilantro criollo y cebolla

CAMARONES ROCA 8315
cldsica receta japonesa, con mayonesa spicy y limén amarillo

TRIO DE MINI HAMBURGUESAS ANGUS AL CARBON $350
pan brioche, tocino ahumado, mix de queso cheddar y queso holandés, alioli de ajo confitado y parmesano

CEVICHE DE ATUN $290
finas ldminas de atin marinado, pepino, jengibre y habanero

TACOS SUPREMOS DE NEW YORK $390
con tortilla de maiz en costra de queso y salsa tatemada de pifia y habanero

PRIMER TIEMPO

SOPA FRANCESA DE CEBOLLA $180
cldsica receta francesa en costra de pan y queso gruyére

CREMA DE CHILE POBLANO Y QUESO DE OVE]JA $180
elotes tatemados, crujiente de maiz amarillo, queso chiapaneco y crema

ENSALADA DE ESPINACAS Y ATUN ASADO $220
espinacas baby, arigula, lechuga francesa, avellanas garapifiadas, queso de cabra, espdrragos asados, ldminas de parmesano
y vinagreta de chipotle con frutos rojos

SEGUNDO TIEMPO

FETUCCINI DIAVOLA $310
crema de cuatro quesos y chipotle, camarones asados, espdrragos al carbon, avellanas tostadas y queso de oveja

FIDEUA NEGRO $350
cldsicos fideos espafioles con tinta de calamar, camarones, mejillones, pulpo, chorizo espafiol, salchicha ahumada,
servido con alioli de ajo y limén amarillo

RIGATONI AL PESTO $310
con tocino, espdrragos y queso grana padano

SALMON SELLADO SOBRE RISOTTO AL PARMESANO $360
risotto italiano con hongos mixtos, salmén al carbén y gremolata de perejil, aceite de oliva y sal de mar

POSTA DE ROBALO BEURRE BLANC $340
rébalo al vino blanco, salsa francesa de mantequilla blanca y mejillones confitados

PULPO A LA CAZUELA $390
cocido al carbin, escabeche de pimientos asados y laminas de papa

CAMARONES GIGANTES ASADOS AL LIMON $440
camarones u asados al carbén con mantequilla de limon y anchoas, servidos con risotto blanco de chorizo espafiol y chicharos

FILETE MIGNON $430
lomo de res asado con salsa de mostaza de Dijon y pimienta negra, acompafiado de papas a la francesa y aceite de trufa

CORTES GUARNICIONES
RIBEYE 350gr $510 PAPAS A LA FRANCESA CON ACEITE DE TRUFA $150
ARRACHERA MARINADA $410 ESPINACAS CON TOCINO Y CREMA $105
NEW YORK 350gr $430 PURE DE PAPA $95

ESPARRAGOS ASADOS $115

PAPAS GAJO $95




